
 
 

                   

GASTRONOMIA 
 

Disciplinas 1º semestre  Pré-requisito Co-requisito Requisito de Posição 

Sociologia da Alimentação na 
Gastronomia       

História da Alimentação na 
Gastronomia       

Química Culinária       

Métodos e Técnicas de Conservação de 
Alimentos   Microbiologia   

Técnicas Culinárias I       

Microbiologia de Alimentos       

Ética e Legislação Trabalhista       

Sociologia da Alimentação na 
Gastronomia      

Disciplinas 2º semestre  Pré-requisito Co-requisito Requisito de Posição 

Antropologia da Alimentação na 
Gastronomia      

Panificação      

Técnicas Culinárias II Técnicas Culinárias I    

Higiene, Segurança e Sistemas 
Gerenciais de Controle da Qualidade de 
Alimentos Microbiologia de Alimentos    

Análise Sensorial na Gastronomia      

Planejamento Físico e Organizacional      

Metodologia Científica      

Disciplinas 3º semestre  Pré-requisito Co-requisito Requisito de Posição 

Cozinha Quente e Fria Técnicas Culinárias I e II    

Identidade dos Alimentos na 
Gastronomia      

Confeitaria Básica      

Enologia e Bebidas      

Gestão em Gastronomia      

Organização de Eventos I      

Planejamento e Projetos em 
Gastronomia Metodologia Científica   

Gastronomia e Hospitalidade     

Disciplinas 4º semestre  Pré-requisito Co-requisito Requisito de Posição 

Língua Inglesa na Gastronomia      

Cozinha Brasileira I Técnicas Culinárias I e II    

Nutrição e Saúde      

Cozinha Oriental Técnicas Culinárias I e II    

Cozinha das Américas Técnicas Culinárias I e II   

Marketing em Gastronomia      

Projetos de Conclusão em Gastronomia 
I 

Planejamento e Projetos em 
Gastronomia   

Optativa: Seminários e Oficinas em 
Gastronomia     

Disciplinas 5º semestre  Pré-requisito Co-requisito Requisito de Posição 

Cozinha Brasileira II Técnicas Culinárias I e II   

Cozinha Europeia Técnicas Culinárias I e II   

Língua Italiana na Gastronomia     

Língua Francesa na Gastronomia     

Enogastronomia Enologia e Bebidas   



 
 

                   

Confeitaria Avançada Confeitaria Básica   

Organização de Eventos II Organização de Eventos I   

Projeto de Conclusão em Gastronomia 
II Projeto de Conclusão de Curso I   

 Integralização: mínima: 2,5 anos; máxima: 05 anos 


