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TECNOLOGIA EM ALIMENTOS

Disciplinas 12 semestre

Quimica Geral

Pré-requisito

Co-requisito

Requisito de Posicdo

Introdugdo ao Laboratdrio

Introdugdo a Tecnologia de Alimentos

Gestdo de Pessoas

Bioestatistica

Calculo

Metodologia Cientifica

Leitura e Interpretagdo Textual em
Lingua Inglesa |

Microbiologia de Alimentos

Disciplinas 22 semestre

Quimica de Alimentos

Pré-requisito

Co-requisito

Requisito de Posicdo

Quimica Analitica

Quimica Geral

Leitura e Interpretagdo Textual em
Lingua Inglesa Il

Nutrigdo e Saude

Conservagdo de Alimentos

Fisico-quimica

Quimica Geral

Empreendedorismo

Gestdo de Pessoas

Andlise Sensorial de Alimentos

Disciplinas 32 semestre

Bromatologia

Bioestatistica

Pré-requisito

Co-requisito

Requisito de Posicdo

Fenémenos de Transporte

Calculo

Bioquimica

Quimica Geral

Higiene, Seguranca e Legislagdo de
Alimentos

Microbiologia de Alimentos

Gestdo Empresarial

Empreendedorismo

Andlise Microbioldgica de Alimentos

Microbiologia de Alimentos

Andlise Instrumental

Disciplinas 42 semestre

Operagdes Unitarias |

Quimica Analitica

Pré-requisito

Fendmenos de Transporte

Co-requisito

Requisito de Posi¢do

Enzimologia

Bioquimica

Tecnologia de Cereais, Raizes e
Tubérculos

Conservagdo de Alimentos, Quimica de
Alimentos e Higiene

Tecnologia de Frutas e Hortaligas

Conservacgdo de Alimentos, Quimica de
Alimentos e Higiene

Controle de Qualidade na Industria de
Alimentos

Higiene, Seguranca e Legislagdo de
Alimentos

Toxicologia de Alimentos

Gestdo da Qualidade e Legislagdo
Ambiental

Disciplinas 52 semestre

Tecnologia de Leite e Derivados

Pré-requisito
Conservacdo de Alimentos, Quimica de
Alimentos e Higiene

Co-requisito

Requisito de Posi¢do

Tecnologia de Massas e Panificagdo

Conservagdo de Alimentos, Quimica de
Alimentos e Higiene

Operagdes Unitarias Il

Tecnologia de Bebidas

Conservacdo de Alimentos, Quimica de
Alimentos e Higiene

Tecnologia de Oleos e Gorduras

Conservagdo de Alimentos, Quimica de
Alimentos e Higiene
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Optativa | (Libras)

Marketing e Desenvolvimento de
Produtos

Andlise Sensorial

Seminario de Pesquisa |

Disciplinas 62 semestre

Tecnologia de Carnes e Derivados

Metodologia Cientifica

Pré-requisito

Conservacdo de Alimentos, Quimica de

Alimentos e Higiene

Co-requisito

Requisito de Posi¢do

Meio Ambiente e Saude

Quimica Geral

Bioprocessos Aplicado a Tecnologia de
Alimentos

Microbiologia de Alimentos; Bioquimica
de Alimentos

Embalagens para Alimentos

Conservagdo de Alimentos, Quimica de
Alimentos e Higiene

Optativa Il

Tecnologia de Fabricagdo de Doces

Conservagdo de Alimentos, Quimica de
Alimentos e Higiene

Seminario de Pesquisa Il

Seminario |

Projeto Integrador

Metodologia Cientifica;
Empreendedorismo; Tecnologia de
Cereais; Tecnologia de Frutas

TCC

Estagio Curricular Obrigatério |

integralizagdo de 600h

Estagio Curricular Obrigatério Il

Estagio Curricular Obrigatério |

Integralizagdo: minima: 03 anos; maxima: 06 anos
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