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TECNOLOGIA EM ALIMENTOS

Disciplinas 12 semestre Pré-requisito Co-requisito Requisito de Posicdo

Responsabilidade Social

Nutrigdo e Saude

Quimica Geral

Introdugdo a Tecnologia de Alimentos

Bioestatistica

Calculo

Leitura e Interpretagdo Textual em
Lingua Inglesa |

Redagdo Académica

Microbiologia de Alimentos

Metodologia Cientifica

Disciplinas 22 semestre Pré-requisito Co-requisito Requisito de Posi¢do
N Calculo

Fendmenos de Transporte

Quimica de Alimentos Quimica Geral

Quimica Geral
Quimica Analitica

Leitura e Interpretagdo Textual em Lingua

Leitura e Interpretagdo Textual em
Inglesa |

Lingua Inglesa Il

Analise Microbioldgica de Alimentos Microbiologia de Alimentos

Conservagdo de Alimentos Microbiologia de Alimentos
Fisico-quimica Quimica Geral
Introdugdo ao Laboratério Quimica Geral

Metodologia de Extensdo

Disciplinas 32 semestre Pré-requisito Co-requisito Requisito de Posi¢do
Metodologia de Extensdo Higiene, Seguranga e Legislagdo de
Educagdo e Saude Alimentos e Meio Ambiente, Satde e

Sustentabilidade

Marketing para Tecnologia em

Alimentos

Andlise Instrumental Quimica Analitica
Operagdes Unitdrias no Processamento | Fendmenos de Transporte
de Alimentos |

Bioquimica de Alimentos Quimica Geral

Meio Ambiente, Sadde e Higiene, Seguranga eNLegisIalgéo de
Sustentabilidade Alimentos e Educagdo e Saude

Fundamentos da Administragdo
Aplicados a Industria de Alimentos e

Servigos
Higiene, Seguranga e Legislagdo de Microbiologia de Alimentos Edycagao e Saiide .e.Melo Ambiente,
Alimentos Saude e Sustentabilidade

Disciplinas 42 semestre Pré-requisito Co-requisito Requisito de Posi¢do

Processos Fermentativos e Enzimaticos | Bioquimica de Alimentos e Operagdes
Unitarias no Processamento de
Alimentos |

Operagdes Unitdrias no Processamento | Fendmenos de Transporte
de Alimentos II

Tecnologia de Frutas e Hortalicas Quimica de Alimentos, Bioquimica de  |[Operagdes Unitarias no Processamento
Alimentos, Higiene, Seguranca e de Alimentos Il
Legislagdo de Alimentos

Andlise Sensorial de Alimentos Bioestatistica

Andlises de Alimentos Quimica de Alimentos e Introdugdo ao

Laboratdrio

Microbiologia de Alimentos e Quimica de

Toxicologia de Alimentos X
Alimentos
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Saude, Cidadania e Comunicagdo |

Metodologia de Extensdo e
Responsabilidade Social

Controle de Qualidade na Industria de
Alimentos

Disciplinas 52 semestre
Tecnologia de Fabricagdo de Doces

Higiene, Seguranca e Legislagdo de
Alimentos

Pré-requisito

Quimica de Alimentos, Bioquimica de
Alimentos, Higiene, Seguranga e
Legislagdo de Alimentos; Operagdes
Unitarias no Processamento de
Alimentos Il

Co-requisito

Requisito de Posi¢do

Tecnologia de Cereais, Raizes,
Tubérculos

Quimica de Alimentos, Bioquimica de
Alimentos, Higiene, Seguranca e
Legislagdo de Alimentos; Operagdes
Unitérias no Processamento de
Alimentos Il

Tecnologia de Oleos e Gorduras

Quimica de Alimentos, Bioquimica de
Alimentos, Higiene, Seguranca e
Legislagdo de Alimentos; Operagdes
Unitarias no Processamento de
Alimentos Il

Tecnologia de Leite e Derivados

Quimica de Alimentos, Bioquimica de
Alimentos, Higiene, Seguranca e
Legislagdo de Alimentos; Operagdes
Unitérias no Processamento de
Alimentos Il

Saude, Cidadania e Comunicagdo Il

Saude, Cidadania e Comunicagdo |

Gestdo de Pessoas

Tecnologia de Bebidas Alcodlicas

Quimica de Alimentos, Bioquimica de
Alimentos, Higiene, Seguranca e
Legislagdo de Alimentos; Operagdes
Unitérias no Processamento de
Alimentos II; Processos Fermentativos e
Enzimaticos

Trabalho de Conclusdo de Curso |

Disciplinas 62 semestre
Inovagdo e Desenvolvimento de Produto

Metodologia de Extensdo; Metodologia
Cientifica; Redagdo Académica, ter
integralizado 1215h do curriculo exceto
estagio

Pré-requisito
Metodologia de Extensdo

Co-requisito
Rotulagem de Alimentos e Bebidas e
Embagens para alimentos e bebidas

Requisito de Posicdo

Rotulagem de Alimentos e Bebidas

Embalagens para Alimentos e Bebidas e
Inovagdo e Desenvolvimento de Produto

Tecnologia de Carnes e Derivados

Quimica de Alimentos, Bioquimica de
Alimentos, Higiene, Seguranca e
Legislagdo de Alimentos; Operagdes
Unitarias no Processamento de
Alimentos II; Processos Fermentativos e
Enzimaticos

Embalagens para Alimentos e Bebidas

Conservagdo de alimentos

Inovagdo e Desenvolvimento de Produto
e Rotulagem de Alimentos e Bebidas

Tecnologia Massas e Panificagdo

Quimica de Alimentos, Bioquimica de
Alimentos, Higiene, Seguranca e
Legislagdo de Alimentos; Operagdes
Unitarias no Processamento de
Alimentos Il

Tecnologia de Bebidas ndo Alcodlicas

Quimica de Alimentos, Bioquimica de
Alimentos, Higiene, Seguranga e
Legislagdo de Alimentos; OperacGes
Unitarias no Processamento de
Alimentos Il, Tecnologia de Frutas e
Hortalicas

Trabalho de Conclusdo de Curso Il

Disciplinas 72 semestre
Projeto Integrador

Trabalho de Conclusdo de Curso |

Pré-requisito

Inovagdo e Desenvolvimento de Produto
e ter Integralizado 2025 h exceto estdgio

Co-requisito

Requisito de Posicdo

Estagio

Podera ser realizado a partir do quinto
semestre, conforme Regulamento de
Estdgio Obrigatdrio. Discente que
integralizar o 4° semestre e estiver

regularmente matriculado no 5°
semestre poderd antecipar a realizagao

do Estégio Curricular.
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