REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
MINISTERIO DA EDUCACAO

UFCSPA

UNIVERSIDADE FEDERAL DE CIENCIAS
DA SAUDE DE PORTO ALEGRE

UNIVERSIDADE FEDERAL DE CIENCIAS DA SAUDE DE PORTO ALEGRE

CURSO: Gastronomia

ANO:2021/2

SEMESTRE: 2°

COORDENADOR(A): Luana Duarte Teles

DIAS DA SEMANA (NOITE) SABADO (MANHA)
Horario
22 feira 32 feira 42 feira 52 feira 62 feira Horario Disciplina
Tutoria
17h as 18:30h
Historia da Metodologia Analise Sensorial | Higiene, Seguranca e Técnicas
18h30min &s | alimentacéo - 45h | cientifica - 30h na gastronomia - | Sistemas Gerenciais de Culinérias | . .
19h15min 30h Controle da Qualidade de | 120h 08h as 08hd5min
Alimentos - 45h
Historia da Metodologia Analise Sensorial | Higiene, Seguranca e Técnicas
19h15min as alimentagao - 45h | cientifica - 30h na gastronomia - | Sistemas Gerenciais de Culinarias | 08h45min as
20h 30h Controle da Qualidade de | 120h 09h30min
Alimentos - 45h
Historia da Técnicas Culinarias | Antropologia da Higiene, Seguranga e Técnicas
20h as alimentago - 45h | 1 -120h Alimentagdo - 45h | Sistemas Gerenciais de Culinarias | 09h45min as
20h45min Controle da Qualidade 120h 10h30min
de Alimentos - 45h
10h30min as
INTERVALO 11h15min
21h 3s Técnicas Culinarias| Técnicas Culinarias| Antropologia da | Planejamento Fisico e Técnicas
. 1 -120h 1 -120h Alimentacgao - 45h | Organizacional-30h Culinarias I -] 11h15min as 12h00
21h45min 120h
21h45min 3s Técnicas Culinarias| Técnicas Culinarias| Antropologia da | Planejamento Fisico e Técnicas
29h30min 1-120h 1-120h Alimentacgao - 45h | Organizacional-30h Culinarias I -1 12h as 12h45min

120h
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CURSO: Gastronomia

ANO:2021/2 SEMESTRE: 4°
| COORDENADOR(A): Luana Duarte Teles
DIAS DA SEMANA (NOITE) SABADO (MANHA)
Horario
22 feira 32 feira 42 feira 52 feira 62 feira Horario Disciplina
17h30min as
18h30min
Nutricdo e Saude -
18h30min as 45h R .
19h15min 08h as 08h45min
19h15minas | | rojeto de Nutrigdo e Saude - 08h45min as
20h conclusdo em 45h 09h30min
Gastronomia | - 30h
20h 3s Projeto c!e Nutricdo e Saude - 09h45min as
20h45min | Sonclusdo em 45h 10h30min
Gastronomia | - 30h
10h30min as
INTERVALO 11h15min
21h is Marketing em Lingua Inglesa na
. Gastronomia - 30h| Gastronomia - 30h 11h15min as 12h00
21h45min
. Marketing em Lingua Inglesa na
21221:1?::;5 Gastronomia - 30h| Gastronomia - 30h 12h as 12h45min
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CURSO: Gastronomia

ANO:2021/2 SEMESTRE: 5°
| COORDENADOR(A): Luana Duarte Teles
DIAS DA SEMANA (NOITE) SABADO (MANHA)
Horario
22 feira 32 feira 4? feira 52 feira 62 feira Horario Disciplina
17h as 18:30h
18h30min as Cozinha Brasileira Il Cozinha Europeia - Cozinha Europeia -| Confeitaria
. —60h 120h 120h Avancgada — 75h 08h as 08h45min
19h15min
19h15min as Cosz(;rllha Brasileira Il ::;;;‘nha Europeia - ::;;tha Europeia - 2onfe|t2rla - 08h45min s
20h - vangacda - 09h30min
20h as Cosztl)r;‘ha Brasileira Il ::;;tha Europeia - ::;;;\nha Europeia - 2onfe|t2rla st 09h45min s
20h45min | vangaca - 10h30min
10h30min as
INTERVALO 11h15min
21h is Cozinha Brasileira Il Cozinha Europeia - Enogastronomia - | Confeitaria
. - 60h 120h 30h Avancada — 75h | 11h15min as 12h00
21h45min
21h45min as Cozinha Brasileira Il Cozinha Europeia - Enogastronomia - | Confeitaria
29h30min —60h 120h 30h Avancgada — 75h 12h as 12h45min




