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UNIVERSIDADE FEDERAL DE CIENCIAS

DA SAUDE DE PORTO ALEGRE
UNIVERSIDADE FEDERAL DE CIENCIAS DA SAUDE DE PORTO ALEGRE
CURSO: GASTRONOMIA
ANO: 2025/2 SEMESTRE: 2°
COORDENADOR(A): Dr. Ricardo Yudi Akiyoshi CURRICULO: 2023
Horario 22 feira 32 feira 42 feira 52 feira 62 feira
16h40 - 17h30 (GFASOZOOS) Lingua e Cultgra
rancesa na Gastronomia
17h30 -18h20 INTERVALO

18h20 - 19h10

(XGAS02001) Técnicas Culindrias |

(GAS02004) Planejamento Fisico e
Organizacional

(TGAS02001) Tutoria Il

(GAS02003) Lingua e Cultura
Francesa na Gastronomia

(GAS02005) Antropologia da
Alimentagdo na Gastronomia

19h10 - 20h

(XGAS02001) Técnicas Culinarias |

(GAS02004) Planejamento Fisico e
QOrganizacional

(GAS02002) Métodos e Técnicas de
Conservagdo de Alimentos

(GAS02003) Lingua e Cultura
Francesa na Gastronomia

(GAS02005) Antropologia da
Alimentagdo na Gastronomia

20h - 20h50

(XGAS02001) Técnicas Culinarias |

(XGAS02001) Técnicas Culinarias |

(GAS02002) Métodos e Técnicas de
Conservagdo de Alimentos

(GAS02001) Higiene e Seguranga na
Produgdo de Alimentos

(GAS02005) Antropologia da
Alimentagdo na Gastronomia

20h50 - 21h40

(XGAS02001) Técnicas Culinarias |

(XGAS02001) Técnicas Culinarias |

(GAS02002) Métodos e Técnicas de
Conservacdo de Alimentos

(GAS02001) Higiene e Seguranca na
Produgdo de Alimentos

21h40 - 22h30

(XGAS02001) Técnicas Culinarias |

(XGAS02001) Técnicas Culinarias |

(GAS02002) Métodos e Técnicas de
Conservacdo de Alimentos

(GAS02001) Higiene e Seguranga na
Produgdo de Alimentos

OBSERVACOES:

A disciplina “(XINF02001) Metodologia da Extensdao” e “(XPSI03001) Responsabilidade Social” sdo ofertadas como componente de extensdo, para multicursos da graduagdo, com horarios distintos.
Recomenda-se que o discente curse essas disciplinas até o final do 42 semestre do curso.
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CURSO: GASTRONOMIA
ANO: 2025/2 SEMESTRE: 4°
COORDENADOR(A): Dr. Ricardo Yudi Akiyoshi CURRICULO: 2023
Horario 22 feira 32 feira 42 fejra 52 feira 62 feira
9h40-10h30 (GAS04002) Relagdes Etnico-Raciais*

10h30 - 11h20

(GAS04002) RelagBes Etnico-Raciais*

11h20-12h10

(GAS04002) RelagBes Etnico-Raciais*

16h40 - 17h30

17h30 -18h20

18h20 - 19h10 (GAS04001) Nutrigdo para Gastronomia (TGAS04001) Tutoria IV (XGAS04001) Panificagdo | (GAS04005) Enologia e Bebidas (XGAS04002) Confeitaria

(GAS04004) Lingua e Cultura Hispano
Americana na Gastronomia

19h10 - 20h (GAS04001) Nutricdo para Gastronomia (XGAS04001) Panificagdo | (GAS04005) Enologia e Bebidas (XGAS04002) Confeitaria

(GAS04004) Lingua e Cultura Hispano
Americana na Gastronomia

20h - 20h50 (GAS04001) Nutricdo para Gastronomia (XGAS04001) Panificacdo | (XGAS04002) Confeitaria

(GAS04004) Lingua e Cultura Hispano
Americana na Gastronomia

20h50 - 21h40 (GAS04003) Metodologia Cientifica (XGAS04001) Panificacdo | (XGAS04002) Confeitaria

21h40 - 22h30 (GAS04003) Metodologia Cientifica

OBSERVAGOES:
Estagio em Técnicas Culinarias deverdo se matricular na disciplina “(EGAS04001) Estagio em Técnicas Culinarias”.
*Neste semestre a disciplina (GAS04002) Relagbes Etnico-Raciais sera ofertada excepcionalmente pela manh3. A partir de 2026/1 os alunos contardo com novas ofertas.

Disciplinas Optativas Horario

(OGAS0007) Saude, Higiene e Seguranca no Trabalho Quintas-feiras* (15h - 17h30) e Sabados** (8h50 - 11h20)

(OPEHO006) Género e Sexualidade Sextas-feiras (8h - 9h40)

Observagoes:
* Periodo destinado exclusivamente para atividades de educacgdo a distancia (EaD) ou Trabalho Efetivo Discente (TED) nas disciplinas.
** Aulas presenciais 2/09; 18/10, 01 e 08/11/2025.
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14h10 - 15h (GAS0021) Cozinha Brasileira Il

15h - 15h50 (GAS0021) Cozinha Brasileira Il

15h50 - 16h0 (GAS0021) Cozinha Brasileira Il

( )

16h40 - 17h30 GAS0021) Cozinha Brasileira Il

(GAS0050) Lingua Italiana na
Gastronomia

(GAS0038) Marketing em
Gastronomia

17h30 -18h20

(GAS0050) Lingua Italiana na
Gastronomia

(GAS0038) Marketing em
Gastronomia

(GAS0043) Projeto de Conclusdo em

) (GAS0042) Confeitaria Avancada
Gastronomia Il

18h20 - 19h10 (GAS0049) Nutrigdo e Satde

(GAS0043) Projeto de Conclusdo em

(GAS0030) Cozinha Quente e Fria )
Gastronomia Il

19h10 - 20h (GAS0049) Nutri¢do e Satde (GAS0036) Cozinha Brasileira | (GAS0042) Confeitaria Avancada

(GAS0035) Planejamento e Projetos

(GAS0030) Cozinha Quente e Fria .
em Gastronomia

20h - 20h50 (GAS0049) Nutricdo e Satude (GAS0036) Cozinha Brasileira | (GAS0042) Confeitaria Avancada

(GAS0035) Planejamento e Projetos

; (GAS0042) Confeitaria Avangada
em Gastronomia

20h50 - 21h40 | (GAS0039) Projeto de Conclusdo em Gastronomia | (GAS0036) Cozinha Brasileira | (GAS0030) Cozinha Quente e Fria

21h40 - 22h30 | (GAS0039) Projeto de Conclusdo em Gastronomia | (GAS0036) Cozinha Brasileira | (GAS0030) Cozinha Quente e Fria (GAS0042) Confeitaria Avangada
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