Plano de Ensino
PROGRAD

UFCSPA

UNIDADE: Departamento de Nutrigcdo

CURSO DE GRADUACAOQ: | Curso de Gastronomia - Corrente, Curso de Nutrigdo - Corrente, Curso
de Tecnologiaem Alimentos - Corrente

SEMESTRE LETIVO DO ANO: 2 ANO: 2019

PLANO DE ENSINO DA DISCIPLINA

BLOCO | - IDENTIFICACAO

Codigo da Disciplina: | ELE9561

Nome da Disciplina: | Alimentos e Cultura Hispanoamericana: Topicos Especiais
Enfoque: |Eletiva

Dia(s) da Semana: Sexta (16:00 - 18:00)

NUmero de alunos por disciplina: |20

BLOCO Il - CARGA HORARIA DA DISCIPLINA

Tedrica (horas): E
Pratica (horas): 0
Tedrico-Préatica (horas): 128
CargaHoréaria Total (horas): 130
Presencial (horas): 120
Semi-presencial (horas): 0
EAD (horas): 110
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BLOCO Il - RESPONSABILIDADE DO DOCENTE

*Colaborador: Aqueles que ministram, no minimo, 20% da carga horériatotal dadisciplina.
* Convidado: Docentes efetivos e substitutos vinculados & UFCSPA.

Docente regente CH Tedrica CH Pratica CH Teorico-Pratica
POLIANA DEY SE 2 0 28
GURAK
Docente Colabor ador CH Tedrica CH Prética CH Tedrico-Prética
ANA RACHEL 2 0 28
SALGADO
Docente Convidado CH Tedrica CH Pratica CH Teorico-Prética

BLOCO IV - DESCRICAO DO PLANO DE ENSINO

Ementa:
Oportunizar o estudo de contedl dos relacionados a cié ncia, privilegiando a dimensd o semantica,
discursiva eintercultural dali ngua espanhola no contexto daalimentaca o .

Objetivo Geral:

A disciplinatem o objetivo de abordar, em lingua espanhola, topicos na ciéncia e tecnologia de
alimentos com embasamento em aspectos culturais, sociais e de alimentacdo, tomando por base 0
contexto hispanoamericano. A disciplina oportuniza o desenvolvimento da leitura, dainterpretacéo e da
andlise de textos em espanhol relacionados a alimentacéo e salide, privilegiando a dimensdo semantica,
discursivaeintercultural no contexto da alimentacéo.
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Obj etivos Especificos:

e « Oportunizar a aprendizagem da cultura hispanoamericana por meio daleitura de textos em
lingua espanhola, uso videos e abordagem de aspectos culturais com atematica da alimentacéo e
salde.

e « Desenvolver no aluno a autonomia necesséria para compreender e discutir temas ligados a
alimentacao advindos de material apresentado na lingua espanhola.

Contetdo Programatico:
e Milho: contextos geograficos, culturais, socais, econdémicos e de salde
* Feijdo e abacate: contextos geograficos, culturais, socais, econdmicos e de salde
e Banana, amendoim: contextos geograficos, culturais, socais, econdmicos e de sallde +
condimentos (distribui¢éo dos condimentos por grupo
e \/ocabulario dalingua espanhola e alimentos + glossario
e Como agua para chocolate — Capitulo XI (Noviembre — Frijoles gordos)

M etodologia:
e Estudos dirigidos sobre contetidos aprendidos na disciplina
e Aulas expositivo-dialogadas com uso de recursos audio visuais
e Aulaspréticas
e Apresentacdo de seminério

Atividades em Educacéo a Distancia:

e Aulado dia18/10/2019: A aula sera destinada para que os alunos trabalhem em grupo na
construcdo do seminario dadisciplina. Os grupos deverdo postar no moodle os temas escol hidos,
as composi ¢des dos grupos, referéncias pesguisadas e duvidas de vocabul ario em espanhol parao
controle de presenca.

e Aulado dia08/11/2019: Devera ser postado no moodle a versdo final da apresentacéo do
seminario dois e o relatdrio com duas laudas em espafiol.

e Aulado dia06/09/2019: A aula consistira em assistir individualmente uma palestra do TED
disponivel em espanhol e postagem de um “meme”’ com falso cognato na temética alimentaco.
Apos visualizacdo do video com atemaética alimentacéo os alunos deverdo participar de um férum
de discussdo disponivel do moodle para registro de presenca.

e Aulado dia20/09/2019: Sera destinada para preparo do seminéario sobre condimentos. Os alunos
deverdo postar a atividade disponivel no moodle pararegistro de presenca.

e Aulado dia04/10/2019: A aula consistiraem realizar aleitura do capitulo XI Noviembre Frijoles
gordos. Apés leitura os alunos deverdo postar no moodle 0 comentario sobre o texto lido parao
controle de presenca.

Situagdes e Critérios de Avaliagao:
e Qutros - Glossario, de peso 2.5
e QOutros - Seminario 01 - condimentos, de peso 2.5
e Apresentacdo - Seminario 02 — alimentos + cultura, de peso 5

Bibliografia Basica:
e KOBLITZ, Maria Gabriela Bello. Matérias-primas aimenticias. composi¢éo e controle de
gualidade. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2011-2016. 301 p.
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e DAMODARAN, Srinivasan; PARKIN, Kirk L.; FENNEMA, Owen R. Quimica de alimentos de
Fennema. 4. ed. Porto Alegre: Artmed, 2010. 900 p.

» ORDONEZ PEREDA, Juan A. Tecnologia de alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2005-2007. v. 1.
294 p. ISBN 9788536304366. Traducéo de: Tecnologia de los alimentos; V.1 Componentes de los
alimentos y procesos.

Bibliografia Complementar:

e COENDERS, A. Quimicaculinaria: estudio de lo que les sucede alos alimentos antes, durante y
después de cocinados. Zaragoza: Acribia, 2011. 289 p.

e BRENNAN, James G. (Ed.). Manual del procesado de |los alimentos. Zaragoza: Acribia, 2008.
581 p. Titulo original: Food processing handbook.

e BENDER, Arnold E. Dicion&rio de nutricdo e tecnologia de alimentos. Sdo Paulo: Roca, [200-].
212 p.

e GOMENSORO, Maria Lucia. Pequeno dicionario de gastronomia. Rio de Janeiro: Objetiva, 1999.
432 p.

e BELITZ, H.-D.; GROSCH, W.; SCHIEBERLE, P. Quimicade los alimentos. 3. ed. Zaragoza:
Acribia, 2009. 910 p.

Outras Fontes:
¢ Real Academia Espafiola: www.rae.es
e Artigos de periddicos cientificos indicados em sala de aula
¢ El maravilloso mundo de la cocina con aguacates - disponible en: https.//gastronomiaycia.republic
a.com/wp-content/uploads/2018/06/libro_maravilloso_cocina_aguacate2018.pdf?_gl=1* gigenr* _
ga* Y W1wLUpTQ3R4NC1wXzBiMjFGeTBTWIp0ObOhEd3lhaFI 4Wi1HalhJWGNIQkZPdURV
WmV SZ1dPcE9XaWwQ3M2VWMKI2TIc
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BLOCO YV - CRONOGRAMA

Cronograma de Atividades para DISCIPLINAS

2019/2
*Indicar como a aula sera desenvolvida: Tedrica (T), Prética (P) e/ou Tedrico-Prética (TP)
** Assinalar se a aula sera desenvolvida na modalidade de Educago a Distancia (EaD)
Data Diada |Horéario|Turma Contetdo da Aula Aula* Tipo** L ocal Pr of essor
Semana
09/08 Sexta | 16:00 - A ) o Te(')ri_co- Presencial Sala padréo do curso POLIANA DEYSE GURAK
18:00 Apresentacdo dadiscipling, | Prético
do plano de ensino e da ANA RACHEL
P SALGADO
turma
16/08 Sexta 16:90 - A Milho: contextos Te(:fri_co- Presencial Sala padréo do curso POLIANA DEYSE GURAK
18:00 geogréficos, culturais, Pratico ANA RACHEL
socais, econdmicos e de SALGADO
salde
23/08 Sexta 16:90 - A Feijo e abacate: contextos Tetﬁ,rico- Presencial Sala padréo do curso POLIANA DEYSE GURAK
18:00 geogréficos, culturais, Pratico ANA RACHEL
socais, econdmicos e de SALGADO
salide
30/08 Sexta 16:90 - A Banan;_amendiim: _context_os Teé,ri_co- Presencial Sala padréo do curso POLIANA DEYSE GURAK
800 | |oegrfos clurds s | Pt ANA RACHEL
SALGADO

+ condimentos (distribuicéo
dos condimentos por grupo)
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06/09 Sexta 16:00 - Vocabul.ério dalingua e:§panholae Tedrico- | Ensino a Outros ANA RACHEL SALGADO
18:00 dlimentos + glossirio Prético | Distancia POLIANA DEYSE
Tarefa: e postagem do “meme” com GURAK
falso cognato e assistir video do
TED
13/09 Sexta | 16:00 - _ Tedrico- | Presencial Salapadréo do curso |y |ANA DEYSE GURAK
18:00 Jogo sobre vocabularioda | Pratico ANA RACHEL
lingua espanhola e SALGADO
alimentos
20/09 Sexta | 16:00 - FERIADO Tec’zri_co- E_nsiAno _a Outros ANA RACHEL SALGADO
18:00 Préico | Distancia POLIANA DEY SE
Estudo dirigido sobre GURAK
condimentos; seminérios 01
27/09 Sexta | 16:00 - | Tedrico- |Presencial Salapadréodocurso | ANA RACHEL SALGADO
18:00 Apresentagdo do seminario | Pratico POLIANA DEYSE
sobre condimentos GURAK
(seminérios 01)
04/10 Sexta | 16:00 - Como agua parachocolate— | Teorico- | Ensino a Outros ANA RACHEL SALGADO
18:00 Capitulo X1 (Noviembre — Prético | Distancia POLIANA DEYSE
Frijoles gordos)
GURAK
Atividade: leitura e comentério
11/10 Sexta | 16:00 - Tedrico- | Presencial | Laboratorio de Técnica | poy; |ANA DEYSE GURAK
18:00 Prético Dietética ANA RACHEL
Preparo do seminario 02 SALGADO
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. Preparo do seminério 02 z - - N
18/10 %Xta 16.00 = Atvidace Posagen, via Moodis Teo/rl CO' EnSLnO a OUtrOS POL IA NA DEY SE GU RA K
18 OO 1) do(sz))lgar‘lz(és%ricspgjdgéss)gﬁisoss?rupos; Pratl CcO Dl StanCI a A NA RA CH EL
3) dereferéncias peﬁquiydasgrefermcialmemeem espanhol SA L GA DO
4) duvidas de vocabulério referentes a0 tema (ferramenta
glossério)
5) trabalho para primeira corregéo
25/10 Sexta 16:90 - Teo,rl_ co- | Presencia |Laboratorio (_je (?astronomla ANA RACHEL SALGADO
18:00 Apresentagdes do semindrio| Fralico (Bistro) POLIANA DEYSE
02 GURAK
0111 Sexta 16:90 - Teqn_ co- | Presencial | Laboratério c_je Cfastronomla POLIANA DEYSE GURAK
18:00 Apresentagdes do semindrio| Fratico (Bistro) ANA RACHEL
02 SALGADO
08/11 | Sexta | 16:00- Posagem daversio final dos | Tedrico- | Ensinoa Outros ANA RACHEL SALGADO
18:00 0s do semingrio 2 Prético | Distancia
(apresentacdo e relatdrio — 2 péginas) POLIANA DEY SE
GURAK
Fechamento das notas e preparacdo
parao exame
29/11 Sexta 16:90 - Tedrico |Presencial Sala padrédo do curso POLIANA DEYSE GURAK
18:00 — ANA RACHEL
SALGADO

Data de Concluséo: 03/07/2019
Data de Finalizagdo: 10/07/2019
Data de Homol ogacéo:
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Data de Emisséo: 17/07/2019 18:09
Professor Regente: POLIANA DEY SE GURAK
Chefe do Departamento: CLARICE KRAS BORGES DA SILVEIRA
Coordenadores de Curso:
e FABIANA VIEGAS RAIMUNDO - Curso de Nutri¢éo
e DANIELA CARDOSO TIETZMANN - Curso de Nutricéo
e LUANA DUARTE TELES - Curso de Gastronomia
e CHEILA MINEIA DANIEL DE PAULA - Curso de Tecnologiaem Alimentos
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